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Klemne wyzigingen voorbehouden.

kerstmenu

Bites
zeewier tortilla chips - Bomenpark-dipper + breekbrood

- roomboter * kaantjes

Amuse

hapje van het huis

voorgerecht

Steak Tartaar
kalfstartaar - créme van eigeel + mosterdmayonaise - augurkengelei
- mosterdzaad - Amsterdams zoetzuur - krokantje
o

Zalm

gemarineerde zalmfilet - doperwten créme * tempura parels « krokantje

+ zoetzure groenten * bieslook “schift”dressing - radijs * cress
o
Carpaccio Hert
malse herten carpaccio * rucola « Grana Padano - gekonfijte sjalotjes
- krokantje - anijschampignon - balsamico
o
Biet & Vijg
zacht gegaarde mini rode biet * beurre noisette - vijg
- karnemelk - hazelnoot * krokantje

soep

Pomodorisoep (0ok veganistisch te bestellen)

huisgemaakte tomatensoep - ongezoete room + basilicumolie

of

Consommé Gamba

bouillon van gamba - saffraan room - gebakken gamba’s - venkel

J

Bospaddenstoelensoep (vega)

morille-olie - amandel
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Wlt u het diner
compleet maken?
We hebben een heerligk
winarrangement

samengesteld.

hoofdgerecht

Hert
gegrilde hertenbiefstuk + beukenzwammetjes * créme van zoete aardappel
- rode portsaus * seizoensgroenten * aardappelgarnituur
of
Tournedos
rosé gegrild - truffelboter + créme van zoete aardappel - rode portsaus
- seizoensgroenten + aardappelgarnituur
of
Baars
op de huid gebakken zeebaars * créme van zoete aardappel
- jus van kreeft + seizoensgroenten + aardappelgarnituur
of
Tarte Tartin

witlof - karamel - pecan - zachte roquefortsaus

dessert

Cheesecake
klassieke cheesecake * blauwe bes + semi freddo - meringue
o
Grand Dessert
verschillende lekkernijen

of

Kaasplateau

selectie van 4 binnen- & buitenlandse kazen

- vijgen-amandelbrood + noten - compote - cress
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kindermenu

Bites
chips + Bomenpark-dipper - breekbrood * roomboter

Amuse

hapje van het huis

voorgerecht
Rilette

gemarineerde kip * citroenmayonaise - little gem - tomaatjes
of
Carpaccio
licht gegrilde rundercarpaccio - Grana Padano - tomaatjes
- pijnboompitten * rucola - truffelmayonaise

soep

Tomaten Cappuccino

tomatensoepje * ongezoete room * basilicumolie

hoofdgerecht

Zeebaars
op de huid gebakken zeebaars * beurre noisette
- seizoensgroenten - zoete aardappelcréme

of

Tournedos

gegrilde ossenhaas - jus de veau - seizoensgroenten
- zoete aardappelcreme

of

Poffertjes

roomboter - poedersuiker
of
Snack & Frietjes
frikandel, kroket of kipnuggets - frictjes - appelmoes + mayonaise

dessert
Petit Dessert
verschillende zoete lekkernijen + verrassing

will u reserveren
voor kerst?

Reserveren voor kerst kan gemakkelijk via onze website
(www.bomenpark.nl/reserveren).

Vanwege de kerstdrukte en om het verspreid binnenkomen te kunnen waarborgen,
vragen wij u het tijdstip van binnenkomst zo exact mogelijk aan te houden.

Voor reserveringen overdag geldt een tijdslot van 3 uur.
Voor de avond (reserveringen met binnenkomst vanaf 18.30 uur) geldt geen tijdslot.

Met kerst serveren wij een gevarieerd 4 gangen kerstmenu voor jong & oud.
Om ons goed te kunnen voorbereiden en kwaliteit te waarborgen staan ons kerstmenu

en het aantal gangen vast. Op de dag zelf maakt u een menukeuze.

Uiteraard houden wij rekening met allergieén. U kunt dit aangeven
per e-mail of op de dag zelf.

Wijj kiezen een plek voor u uit in ons restaurant, proeflokaal of serre.
Wij doen geen toezeggingen voor specificke plekken, omdat we altijd flink moeten
puzzelen om alles passend te krijgen. Hopelijk heeft u hier begrip voor.
Heel erg bedankt en hopelijk tot ziens!



