elen & drinken
aan het water

kerstmenu
- 2026 -

KERSTMENU 69,50 | KINDERMENU 29,50
Wi zigingen voorbehouden.




kerstmenu

Bites
krokantje ® Bomenpark-dipper ® breekbrood

e ambachteljjke zeezout-rozemarijnroomboter

Amuse
tom kha-kai panna cotta ® bosui ® pittige mango-gel
e krokant filodeeg

voorgerecht

Boeuf Marine
licht geschroeide diamanthaas ® yuzu-gel ® sesam ¢ edamame
* zoetzure groenten * mierikswortelmayonaise ® krokantje uitjes

* ponzu-sojasaus

Tonijn
tonijntartaar ® wakame ® krokantje ® komkommer

* zoetzure groenten * wasabimayonaise ® cress ® oosterse dressing

wild
wildpaté e gekonfijt peertje ¢ witlof ¢ gekarameliseerde rode ui
» gegrilde brioche ® pecannoten ® cress

Geitenkaas Panna Cotta @

krokante kataifi * geitenkaas panna cotta ® verse vijg

* gekonfijte pompoen ¢ vijgengel © cress

soep

Pomodori @
huisgemaakte tomatensoep ® ongezoete room © basilicumolie
o
Wild Bouillon
amandel ¢ tuinkruiden e gestoofd wild
o

Essence de Homard

kreeftensoep ® vadouvan-olie ® garnaaltjes ® bieslook

Wilt u het diner
compleet maken?
We hebben een heerlyk

wynarrangement
samengesteld,
voor 29,50.

hoofdgerecht

Hert Grand Veneur

gebakken hertenbiefstuk ¢ créme van pastinaak

* wildfond-bosvruchtensaus ® seizoensgroenten

Tournedos
in roomboter gebakken ossenhaas ® rode port-shiitakesaus

e creme van pastinaak ¢ seizoensgroenten

Skrei
op de huid gebakken winter kabeljauw ® créme van pastinaak

e gerookte beurre blanc * haring- en zalmparels ® seizoensgroenten

Ravioli Rouge @
ricotta-ravioli ® beurre rouge van karnemelk ¢ creme van zwarte knoflook

* bagel-crostini ¢ rode biet

dessert

Bomenpark Taartje

taartje van onze patissier Lars ® witte chocoladecreme ¢ rood fruit
of
Grand Dessert
verschillende lekkernijen
of
Kaasplateau
selectie van 4 binnen- & buitenlandse kazen

@ = vogetarisch O = vegetarisch te bestellen



kindermenu

Bites
krokantje ® Bomenpark-dipper ® breekbrood

e ambachtelijke zeezout-rozemarijnroomboter

Amuse

hoorntje ® roompaté © gel van rood fruit ® cress

voorgerecht

Smokey Chicken
tartaar van gerookte kipfilet ® tomatenmayonaise ® krokantje ® komkommerbolletjes

o
Carpaccio
rundercarpaccio ® Grana Padano ® tomaatjes ® pijjnboompitten

* rucola ¢ truffelmayonaise

soep

Pomodori Cappuccino @

tomatensoepje * ongezoete room * basilicumolie

hoofdgerecht

Skrei
zacht gegaarde witvis ® roombotersaus ® seizoensgroenten
* créme van pastinaak
of
Tournedos
gegrilde ossenhaas ® jus de veau ® seizoensgroenten
 créme van pastinaak
of
Poffertjes @
in roomboter gebakken poffertjes ¢ poedersuiker
o
Snack & Frietjes
frikandel, kroket of kipnuggets © frietjes ® appelmoes ® mayonaise

dessert
‘Grand’ Dessert

verschillende lekkernijen



